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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

TD-PZ02EKOC3 BANCO PIZZA REFRIGERATO 2 PORTE e 3 CASSETTI
NEUTRI, Piano in GRANITO, temp.+0°/+10°C, Ventilato
ECOLOGICO, Gas R404a/R507, V.230/1, Kw.0,495, Peso
86 Kg, dim.mm.1610x750x1030h

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 5060
Potenza elettrica (Kw) 0,495
Peso netto (Kg) 86

Larghezza (mm) 1610
Profondita (mm) 750

Altezza (mm) 1030

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA
€ 20,70 /w4
€ 25,25 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
TD-GLTGN Consegna: da 4 a 9 giorni
e D a— Banchi pizza completi

\

€ 24,83 4

€ 30,29 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

TD-GRPLTGN

Consegna: da 4 a 9 giorni
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€ P TECHNOCHEF - Griglia plastificata GN 1/1,

Mod.GRPLTGN
€ 41,39 -/
€ 50,50 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
TD-PFTGN Consegna: da 4 a 9 giorni
C eiEs D Banchi pizza completi
€ 154,24 +va
€188,17 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
TD-RUOT3 Consegna: da 4 a 9 giorni
C feiiEs D Banchi pizza completi
€ 1.140,02 + w4
€1.390,82 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
TD-C6PZGN Consegna: da 4 a 9 giorni
C ketizd ) Banchi pizza completi

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

BANCO PIZZA REFRIGERATO con 2 PORTE e 3 CASSETTI NEUTRI, completo di UNITA' REFRIGERANTE e PIANO LAVORO in
GRANITO con ALZATINA:

o struttua interna ed esterna in acciaio inossidabile, con esclusione del fondo esterno in acciaio galvanizzato;
o angoli interni arrotondati;

o piano di lavoro in granito con alzatina sui 3 lati e sottopiano isolato;

o 2 vani refrigerati adatti per contenitori Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325);

o 3 cassetti neutri per bacinelle Gastro-Norm 1/1;

o refrigerazione ventilata;

o temperatura d'esercizio +0°/+10°C;

o capacita lorda 310 It;

o unita refrigerante a monoblocco estraibile e tropicalizzata di serie (temperatura +43°C ed umidita relativa del 65%),
o funzionante con GAS ECOLOGICO R404A/R507;

o sbrinamento ed evaporazione dell'acqua di condensa completamente automatici;

o isolamento in poliuretano senza CFC, iniettato ad alta pressione;

o spessore dell'isolamento 40 mm;

o porte a chiusura automatica con guarnizione magnetica;

o pannello di controllo elettronico frontale con sonda NTC;

o piedi in acciaio inossidabile regolabili in altezza.

In Dotazione:
o N.1 griglie plastificata GN 1/1 (mm 530X325) e 2 guide inox per porta.

Optional/Accessori:
o Griglia plastificata GN 1/1 (mm 530X325).
o Piano forato in acciaio inox GN 1/1 (mm 530x325).

o Guide in acciaio inox a 'L' GN.
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o Cassettiera refrigerata in acciaio inox a 2 cassetti GN 1/2.

o Cassettiera refrigerata in acciaio inox a 2 cassetti GN 1/3+2/3.
o Cassettiera refrigerata in acciaio inox a 3 cassetti GN 1/3.

o Cassettiera neutra in acciaio inox a 6 cassetti .

o Set 4 ruote, di cui 2 con freno.

N.B: Contenitori o Bacinelle GN 1/1 - NON INCLUSE.

Marchio CE
Made in ITALY




