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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SI-SOFTCOOKERLIGHT Roner Softcooker, pour CUISSON SOUS VIDE à BASSE
TEMPÉRATURE, capacité max 20 lt, V.230/1, Kw.1,2,
Poids 1,2 Kg, dim.mm.95x154x419h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

TECHNOCHEF - SOFTCOOKER LIGHT - RONER, simple et intuitif, idéal pour une première approche de la cuisson sous vide :
.

Écran LED facile à lire ;
Réglage rapide de l'heure et de la température ;
Circulateur avec ventilateur motorisé ;
Idéal pour jusqu'à 20 litres d'eau ;
Puissance 1 200 watts ;
Alimentation 1ph ;
Température °C 90 ;
Capacité de travail 20 litres.

Marquage CE
FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 1,2

poids net (Kg) 1,2
largeur (mm) 95

profondeur (mm) 154
hauteur (mm) 419
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