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Livraison 8 à 15 jours
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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SI-IP20MAN Mixeur à viande manuel inox, capacité bol 20 kg, lame
inox amovible, 2 vitesses de mixage, poids 13 kg,
dim.mm.400x340x403h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

MÉLANGEUR À VIANDE MANUEL EN INOX avec BAIGNOIRE DE 20 Kg, idéal pour PETITES PÂTES, aussi bien en BOUCHERIE qu'en
RESTAURATION :
.

Construction en acier inoxydable Aisi 304 ;
Pelle en acier inoxydable Aisi 304 facilement démontable sans outils ;
Réducteur à engrenages trempés et rectifiés ;
Système de protection des engrenages avec double joint d'huile ;
2 vitesses de mélange :
- 1:1 en prise directe avec la pelle
- 1:3 pour les pâtes plus dures.
Pratique et compact .

DONNÉES TECHNIQUES :
Dimensions du bol : 270x300 mm
Capacité : 28 litres / 20 kg
Poids net : 13 kg
Dimensions : 400x340x403mm

.
Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE

poids net (Kg) 13
largeur (mm) 400

profondeur (mm) 340
hauteur (mm) 403
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