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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

HACHOIR À VIANDE PROFESSIONNEL 'TYPE 12' production 100-160 kg/h, marque FIMAR, disponible en 2 versions, avec groupe
hachoir en aluminium ou en acier inoxydable :
.

 structure en aluminium poli ;
trémie de chargement et moule en acier inoxydable ;
corps de hachoir à viande Amovible en aluminium ;
bouche d'entrée de viande 'type 12', diamètre 52 mm ;

Fourni:
Moule en inox avec trous de 6 mm de diamètre
 couteau en acier inoxydable auto-affûtant .

Accessoires:
plaques/moules perforés de différentes tailles,
entonnoirs pour farce diamètre 15 mm - 20 mm
Outil passe-tomates

Normes CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,75

poids net (Kg) 21
poids brut (Kg) 23

largeur (mm) 250
profondeur (mm) 400

hauteur (mm) 500



€ 386,99 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 435,37 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 8,64 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 16,09 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 16,09 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 16,10 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 17,61 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 17,61 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

MODÈLES DISPONIBLES

FMTR12B/G
FIMAR - Hachoir à viande Type 12 - Professionnel,
mod.TR12B/G, unité de broyage ALUMINIUM
Hachoir à viande 'TYPE 12' avec diamètre de BOUCHE 52
mm, RENDEMENT HORAIRE 100-160 Kg, groupe de
broyage en ALUMINIUM, V. 230/1, Kw 0,75, dimensions
250x400x500h

FMTR12B/I
FIMAR - Hachoir à viande Type 12 - Professionnel,
mod.TR12B/I, unité de broyage en ACIER
INOXYDABLE
Hachoir à viande 'TYPE 12' avec diamètre de BOUCHE 52
mm, RENDEMENT HORAIRE 100-160 Kg, groupe hachoir
EN ACIER INOXYDABLE, V. 230/1, Kw 0,75, dimensions
250x400x500h mm

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

FM-COLTELLO12

Couteau hachoir à viande en acier inoxydable de
Type 12,
Couteau pour hachoir à viande Type 12 en acier
inoxydable

FM-STAMPO12/6

Moule pour hachoir à viande type 12 avec trous Ø
6 mm, en inox
Moule pour hachoir à viande type 12 avec trous diamètre
6 mm, en inox, diamètre extérieur 70 mm,

FM-STAMPO12/8

Moule perforé en inox Ø 8 mm, utilisable avec les
hachoirs à viande Type 12
Moule perforé en inox diamètre 70 mm pour hachoir à
viande mod.12 - avec trous diamètre 8 mm

FM-STAMPO12/45

Moule perforé en acier inoxydable Ø 4,5 mm,
Mod.12
Moule perforé en acier inoxydable, diamètre 70 mm,
pour hachoir à viande mod.12 - avec trous diamètre 4,5
mm

FM-STAMPO12/3

Moules perforés en acier inoxydable Ø 3 mm,
Mod.12
Moule perforé en acier inoxydable, diamètre 70 mm,
pour hachoir à viande mod.12 - avec trous de diamètre 3
mm

FM-STAMPO12/35

Moules perforés en acier inoxydable Ø 3,5 mm,
Mod.12
Moule perforé en acier inoxydable, diamètre 70 mm,
pour hachoir à viande mod.12 - avec trous diamètre 3,5
mm
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€ 25,15 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 103,62 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

FM-STAMPO12/2

Moule perforé en acier inoxydable Ø 2 mm,
Mod.12
Moule perforé en inox, diamètre 70 mm, pour hachoir à
viande Mod.12 - avec trous de diamètre 2 mm

FMPASSAPOM-12

FIMAR - Moulin à tomates et légumes, utilisable
dans les hachoirs à viande de type 12
Presse-tomates-moulin à légumes applicable aux
hachoirs à viande et combinés Mod.
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