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CODE

TCF18-PA1810

DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

Couvre-pieds en acier inoxydable sur 3 cétés pour € 321,40

mod.1500 ALL VIANDE INOX/GLASS/VIP
TVA exclue

Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CODE/PHOTO

TCF18-STGALL1500S
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FICHE TECHNIQUE

DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

€ 7.874,62

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 15 a 25 jours

SEANER PRESERVER Charcuterie en acier, 2
PORTES, rendement max 200 Kg

Armoire d'assaisonnement et de conservation de
charcuterie en inox 304, 2 portes, capacité max 200 kg,
temp. 0°/4-30°C, commandes numériques, V. 230/1,
kW.2,6, poids 193 kg, dim.mm . 1500x850x 2080h

TCF18-STGALL1500GLASSS
Cat> T

CONSERVATEUR D'ASSAISONNEMENT Charcuterie € 8 - 3 74' 5 1
en acier, 2 PORTES VERRES, rendement max 200  /VA exclue

Kg Expédition a calculer
Armoire d'assaisonnement et de conservation de
charcuterie en acier inoxydable 304, 2 portes vitrées,
capacité max 200 kg, temp. 0°/+30°C, commandes
numériques, V. 230/1, kW.2,6, poids 193 kg, dim.
.1500x850x 2080h

Livraison 15 a 25 jours
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TCF18-STGALL1500VIPS
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CONSERVATEUR D'ASSAISONNEMENT Charcuterie
en acier, 2 PORTES VERRES, rendement max 200
Kg

Armoire d'assaisonnement et de conservation de
charcuterie en acier inoxydable 304, 2 portes vitrées,
capacité max 200 kg, temp. 0°/+30°C, commandes
numériques, V. 230/1, kW.2,6, poids 305 kg, dim.
.1500x850x 2080h

€ 8.872,91

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 15 a 25 jours
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