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DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

Egouttoir & pizza en acier inoxydable avec 2 PAIRES de € 696,59

ROULEAUX INCLINES DE LONG 320 mm, pour pains de

80/210 grammes,

dim.mm.590x510x630h

TVA exclue
Expédition a calculer

V.230/1, Kw.0,37, Poids 36 Kg,

Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

ROULEAU A PIZZA avec deux paires de ROULEAUX INCLINES de 320 mm de long :

o machine pour étaler la pate a pizza, le pain, la piada, la focaccia, etc .;

o structure entiérement en acier inoxydable AISI 304 ;

o rouleaux en résine de qualité alimentaire ;

o levier de réglage de I'épaisseur sur les deux groupes ;

o ouverture du rouleau de 0,3 mm a max 5,5 mm;

o rouleaux supérieurs inclinés pour créer différentes formes ;

o le systeme de micro-interrupteur de sécurité est situé sur le couvercle supérieur de protection du rouleau et permet le fonctionnement

uniqguement avec le couvercle fermé ;
o dimensions mm 590x510x630-+700h.
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