TECNOSERVICE'21 srl
by Tinti Sergio

Via Carlo Pisacane, 134
61032 Fano (PU) Italy
P.IVA IT0200411413

TECHN
CHEF

Services and Technologies for professional catering since 1973

Tel. +39 0721 805911

FAX 4+39 0721 809794
e-mail: staff@technochef.it
www.technochef.it
www.technochef.eu

| ﬁEEHRF ' -
CHEF -

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

POT DE CUISSON EN ACIER INOXYDABLE 3 PANIERS en tdle micro-perforée, SERIE 9200, convient pour INDUCTION en ACIER

INOXYDABLE 18/10, diameétre 360 mm:

o ligne professionnelle en acier inoxydable 18/10 ;
o finition intérieure : acier brossé ;

o finition externe : finition satinée externe pour une durée esthétique plus longue dans le temps;

o fond thermo diffuseur sandwich a trois couches: acier / aluminium ou / acier , adapté a toutes les sources de chaleur y compris

linduction ;

o Panier chauffe-pates 1/3 en acier inoxydable en téle micro-perforée avec poignée tubulaire;

o poignée en tube d'acier professionnel pour une excellente adhérence, soudée avec une bride de renfort. Poignée avec prise large

et solide .

MARQUE CE
FABRIQUE EN ITALIE

MODELES DISPONIBLES

BLR9236.36 L N
I = v Ballarini Professionale - CUISEUR A PATES A 3
COINS EN ACIER INOXYDABLE pour INDUCTION,
Série 9200

CUISEUR A PATES ELEVE, 3 1/3 PANIERS, SERIE 9200,
adapté aux PLAQUES A INDUCTION en ACIER
& INOXYDABLE 18/10, diametre mm.360, hauteur mm.215

€ 340,35

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION

BLR9065.36
s — Ballarini Professionale - PANIER EN ACIER
) INOXYDABLE 1/3, pour Cuiseur a pates 3 Paniers
Mod.9036, Série 9200
Panier en acier inoxydable en tole micro-perforée 1/3,
Série 9200, diamétre 360 mm, H 230 mm, pour cuiseur a
pates 3 paniers Mod.9036.36

PRIX/LIVRAISON

€73,73

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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