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€ 16,05 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 583,70 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 626,29 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SPC-BAKE Plateau en aluminium, dim.460x33mm - PRIX UNITAIRE -
Peut être acheté par PACK de 2 pièces

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

SPC-CALDOBAKEL3

Spidocook - FOUR Électrique À CONVECTION, 3
plaques de 46x33 cm, Professionnel,
mod.CALDOBAKEL3
Four électrique conventionel à chaleur tournante, pour
GASTRONOMIE et PÂTISSERIE, capacité 3 plaques
460x330 mm, température réglable de 30°C à 260°C,
commandes manuelles, technologie AIR.PLUS et
DRY.PLUS, V.230/1, Kw.2 , 7, Poids 20 Kg,
Dim.mm.600x587x402h

SPC-CALDOBAKEL4 Spidocook - FOUR Électrique À CONVECTION, 4
plaques de 46x33 cm, Professionnel,
Mod.CALDOBAKEL4
Four électrique conventionnel à chaleur tournante, pour
GASTRONOMIE et PÂTISSERIE, capacité 4 plaques
460x330 mm, température réglable de 30°C à 260°C,
commandes manuelles, technologie AIR.PLUS et
DRY.PLUS, V.230/1, Kw.3 , 00, Poids 22 Kg,
Dim.mm.600x587x472h
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