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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

BDS-HBH750-CE Blender-Blender, HAMILTON BEACH ECLIPSE, avec verre € 1 886 73
" ) . . »
en polycarbonate de 1,4 litre, version High Performance VA y
et Quiet Blend (silencieux cloche en plexiglas), avec Expésﬁﬁ)zeél calculer
systéme Wave Action, V.230/1, Kw.1,00, Poids 6,9 Kg,
dim.mm .216x286x470h Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

BLENDER-BLENDER, HAMILTON BEACH, avec verre polycarbonate de 1,4 litre , versions HAUTE PERFORMANCE et QUIET BLEND :

'o mixeur professionnel idéal pour réaliser plus de 75 cocktails par jour ;

o équipé d'une cloche insonorisée avec capteur pour éliminer les bruits génants lors de la préparation du cocktail (version Quiet Blend) ;
o Verre gradué empilable en polycarbonate transparent de 1,4 litre ;

o protection contre la surchauffe , un message spécifique apparait sur I'écran et la fonction de refroidissement rapide est activée ;

o fonction de protection silencieuse : le moteur s'arréte automatiquement lorsque vous ouvrez le couvercle ;

o capteur du conteneur : arréte le moteur lorsque le conteneur n'est pas correctement positionné, réduisant ainsi l'usure due a une mauvaise
utilisation ;

o Profil de boisson super crémeuse : le systéeme d'action Wave, grace a la vitesse et au design des lames, réduit la glace d'un granité a une
boisson crémeuse ;

o équipé de lames en acier inoxydable et du systéme Wave Action qui garantit un mélange continu et constant , pour des boissons
sans grumeaux et parfaitement mélangées ;

o le systeme Wave Action pousse continuellement la pate vers le bas vers les lames pour une meilleure homogénéité, contrairement
aux mélangeurs normaux qui poussent les ingrédients contre les cotés du récipient en laissant certaines parties intactes a I'écart des lames ;

o idéal pour les glagons entiers ;

o commandes tactiles avec 5 touches programmables ;

o programmation des cycles via carte mémoire ;

o Il dispose d'un moteur d'une puissance de 3 CV;

o Pieds en caoutchouc antidérapants Sure Grip , qui vous permettent de maintenir le mixeur fermement sur votre comptoir ;

o adapté a tous les bars, yaourtieres et glaciers qui souhaitent intégrer la production de leurs activités, offrant aux clients la possibilité de déguster
un cocktail exotique, un granité artisanal ou un mikshake glacé.
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FICHE TECHNIQUE




alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 1,00

poids net (Kg) 6,9

largeur (mm) 216
profondeur (mm) 286
hauteur (mm) 470
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Comandi Touchpad con 5 tasti programmabili




Il sistema Wave Action® spinge continuamente gli
ingredientiverso il basso per un migliore risultato
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