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DESCRIPTION PROFESSIONELLE

CAVE REFRIGEREE a VIN, Multi-Températures, Réfrigération Statique, capacité 195 bouteilles bordelaises, Classe A :

Personnalisation
o le réfrigérateur cave a vin, avec une structure noire, peut étre configuré avec de multiples combinaisons de couleurs de
cadre en choisissant votre combinaison préférée parmi celles disponibles et quatre cadres de portes (argent, noir, clair et foncé).

Aménagements intérieurs
o Attention : L'intérieur est a configurer, il n'y a PAS d'étageres ni de grilles en standard , elles sont disponibles pour contenir des
bouteilles.

o La cave a vin peut étre personnalisée avec différentes configurations intérieures , a commander séparément ( En option ) :
o ELEGANTES ETAGERES en métal noir qui permettent d'empiler les bouteilles afin d'atteindre des valeurs maximales en termes de capacité.

o LES TIROIRS EXTRAITS coulissent sur des guides qui offrent une fluidité maximale et une butée amortie . Des supports de porte-
tiroirs spécifigues sont nécessaires pour garantir ce niveau de performance et de fiabilité. La facade en bois du tiroir est coordonnée a
la couleur du cadre extérieur de la structure et dispose d'un siége congu pour l'‘étiquetage des bouteilles.

Economie d'énergie
o réduction maximale de la dispersion de l'intérieur vers l'extérieur et vice versa ;
o premiéere cave a vin a s'adapter a la nouvelle législation européenne

o isolation exceptionnelle avec des économies notables sur la consommation de fonctionnement (60% d'économie par rapport aux
lignes précédentes)

Silence maximal

o 4 modes de fonctionnement : Normal , Booster (jusqu'a -2° par rapport a la consigne réglée), Silence (-4 db) et Economie (conservation
de la température jusqu'a 12 heures de veille hors service)

Engagement éthique

o Des matiéres plastiques recyclées et recyclables sont utilisées pour le corps et des mousses de polyuréthane a faible impact pour
les matériaux isolants , fabriquées avec des agents gonflants sans CFC. Le réfrigérant utilisé est le R290 (propane), un gaz réfrigérant «
naturellement » vert.

Conception
o Nouveau design intelligent, jeune et moderne.

Conquéte de lespace
o Flexibilité et fonctionnalité des espaces d'exposition

Des températures sur mesure
o Toujours précis, constant et réglable.

Version réfrigération statique ( multi-température)
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divisé en plusieurs secteurs a différents niveaux de température .

Contréle numérigue de la température
o Température réglable de +2° a 10°C ou de +12° a +20°C

Porte avec double vitrage et serrure
o Double vitrage composé de double verre et d'une grande chambre interne de 14 mm d'épaisseur .

o Verre externe et verre interne tous deux TREMPE .

o Verre interne réalisé avec le systéme innovant magnétron (tres fine couche d'oxyde métallique) pour améliorer lisolation thermique.
o Verre interne a faible émissivité (traitement isolant) pour améliorer lisolation thermique et éviter la formation d'humidité.

o Isolation thermique du verre interne avec une valeur de transmission thermique Ug extrémement faible.

o Canal sur la chambre réalisé avec des performances améliorées pour faciliter la découpe thermique.

Données techniques :

o Capacité (a Bordeaux) : 195 bouteilles ( sans accessoires internes )

o Capacité 406 litres

o Classe énergétique A

o Multi-température : +2°/+10°C (SET +2) ~ +12°/4+20°C (SET +12)

Eclairage intérieur avec 2 points lumineux positionnés au plafond

o

o Type de gaz R290 : est un fluide réfrigérant naturel tres efficace (jusqu'a 15 % plus efficace que le R134a), congu pour des performances
élevées et une longue durée de vie, a un potentiel d'appauvrissement de la couche d'ozone ZERO et une faible valeur GWP (3 GWP).

o

Panneau de commande : écran multi-touch

o

Réfrigération statique

o

Conditions environnementales de fonctionnement : température ambiante 30°c - 55 % HR (Clim. Classe 4)
o Niveau d'émission : 38 dB (A)
Variantes :

1. Couleur structure : Noir
2. Couleur du cadre : Noir, argent, bois foncé, bois clair

Accessoires/Options :
o Etagére complete de 4 entretoises, capacité max 65 bouteilles bordelaises

o Tiroir amovible

Marquage CE
Fabriqué en Italie

FICHE TECHNIQUE
alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1
fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,22
poids net (Kg) 125
poids brut (Kg) 140
largeur (mm) 820
profondeur (mm) 756
hauteur (mm) 1620

MODELES DISPONIBLES

EF-H1600/SNN € 2.577,41
G ENOFRIGO - Cave a vin réfrigérée, structure noire 71/ cxc//e

et cadre noir, Mod.H1600 / SNN

CAVE A VIN REFRIGEREE, 1 porte vitrée, structure noire
et cadre noir, capacité 195 bouteilles, multi-température
+2°/+10°C - +12°/+20°, commandes digitales,
réfrigération statique, éclairage LED, V. 230 /1, Kw.0,22,
dim.mm.820x756x1620h

Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours

EF-H1600/SNS
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ENOFRIGO - Cave a vin réfrigérée, structure noire
et cadre en bois foncé, Mod.H1600 / SNS

CAVE A VIN REFRIGEREE, 1 porte vitrée, structure noire
et encadrement bois foncé, cap. 195 bouteilles, multi-
température +2°/+10°C - +12°/4+20°, commandes
digitales, réfrigération statique, éclairage LED, V.230/1,
Kw.0,22, dim.mm.820x756x1620h

€ 2.577,41

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours
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EF-H1600/SNA
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ENOFRIGO - Cave a vin réfrigérée, structure noire
et cadre argenté, Mod.H1600 / SNA

CAVE A VIN REFRIGEREE, 1 porte vitrée, structure noire
et cadre argent, capacité 195 bouteilles, multi-
température +2°/+10°C - +12°/4+20°, commandes
digitales, réfrigération statique, éclairage LED, V. 230 /1,
Kw.0,22, dim.mm.820x756x1620h

€ 2.577,41

TVA exclue
Expédition a calculer

Livraison 8 a 15 jours

EF-H1600/SNC
F-H1600/ o ~ €2.577,41
Claid ENOFRIGO - Cave a vin réfrigérée, structure noire 741 oyc/e
et cadre en bois clair, Mod.H1600 / SNC Expédition a calculer
CAVE A VIN REFRIGEREE, 1 porte vitrée, structure noire o o
et encadrement bois clair, capacité 195 bouteilles, multi- ~ Livraison 8 a 15 jours
température +2°/+10°C - +12°/4+20°, commandes
digitales, réfrigération statique, éclairage LED, V. 230/ 1,
Kw.0,22, dim.mm.820x756x1620h
FICHE TECHNIQUE
CODE/PHOTO PRIX/LIVRAISON
- EF-RPN € 41'29
(5 TVA exclue

TECHNOCHEF - Tablette compléte avec 4
entretoises, Mod.EF-RPN

Tablette compléte avec 4 entretoises, maximum 65
bouteilles de Bordeaux, dim.mm.691x515x35h

Expédition a calculer

Livraison 4 a 9 jours
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Colori e Composizioni - Colours and Combinations
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TECHNG ™
‘ Versione a
l If refrigerazione statica

(multi-temperatura)

Grazie alla sapiente gestione dei
flussi di aria fredda, modulando

la stratificazione naturale delle
temperature, si ottiene una
suddivisione del vana in piil settori a
differenti livelli di temperatura.
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Esempi di allestimento

Mod. H1600
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