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€ 5.297,24 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CBG-P7-5(20P) RÔTISSOIRE PLANÉTAIRE À GAZ à plan de travail EN
ACIER INOXYDABLE avec 5 CANNES pour 20 POULETS,
équipée d'un éclairage interne de 708 mm de long, poids
121 kg, puissance thermique 9 kw, V.230/1. 0,18 kW,
dimensions 1008x660x790h mm

DESCRIPTION PROFESSIONELLE



€ 85,02 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 148,10 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 149,33 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison

€ 153,76 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 193,77 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

RÔTISSERIE PLANÉTAIRE À GAZ À Poser :

en acier inoxydable ;
équipé de 5 cannes pour un total de 20 poules ;
production horaire de poulets à cycle continu ;
occupe un minimum d'espace , pour permettre un placement facile même dans les espaces les plus petits avec la possibilité de
diversifier la cuisson ;
équipé d'un brûleur positionné de manière à ce que le produit soit également visible de derrière pendant la cuisson ;
la flamme est uniformisée par les briques réfractaires placées au-dessus d'elle ;
grâce à différentes buses, les brûleurs peuvent être utilisés aussi bien au GPL qu'au méthane ;
Lampe d'éclairage interne de 708 mm de long qui permet de mieux contrôler et visualiser l' avancement de la cuisson ;
fourni : bac avec robinet d'évacuation des graisses.

ACCESSOIRES OPTIONNELS:
Support amovible en inox avec roulettes et étagère intermédiaire,
Vitrine ventilée à chaud avec roulettes,
Hotte autoportante avec filtres en inox,
Brochette complète avec fourchettes ,
Schidione pour poulets farcis ,
Brochette pour rôti ,
Brochette spéciale avec panier inclinable ,
Brochette spéciale avec panier fermé ,
Brochette spéciale panier fermé pour pommes de terre ,
Schidion d' épée,
Schidione à fourche longue ,
Schidione pour les cuisses diaboliques ,
Fourchette pour Porchetta ,
Ensemble motoréducteur 12/24V.

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,18

poids net (Kg) 121
largeur (mm) 1008

profondeur (mm) 660
hauteur (mm) 840

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CB04040658

Broche complète pour les rôtisseries
Grille complète avec fourches pour Rotisserie Mod.P7-5

CB14080018
Broche de rôtisserie
Spit for Chicken with Devil for Rotisserie Mod.P7-5

CB14080202
Crache pour les cuisses au diable pour rôtisserie
Mod.P7-5
Schidione pour les jambes dans la Diavola

CB14080017
Schidione pour rôti
Roast SchidioneRoast Schidione pour Rotisserie Mod. P7-
5

CB14080039
Broche spéciale pour les rôtisseries
Serrure spéciale avec panier fermé pour Rotisserie
Mod.P7-5
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€ 249,75 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 756,53 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison

€ 1.963,19 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 2.365,15 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

CB14080114
Broche spéciale pour rôtisserie
Serrure spéciale avec panier fermé pour pommes de
terre pour Rotisserie Mod. P7-5

CB 14100308

Trépied démonté. en acier inoxydable avec roues
et tablette intermédiaire pour modèle P7-5 (20P)
Support amovible en acier inoxydable avec roues et
étagère intermédiaire pour mod. 20P, poids 28 kg,
dimensions 1008x660x905h mm

CB14100578

Hotte de comptoir avec filtres en acier inoxydable
Hotte de comptoir avec filtres à labyrinthe inox (sans
moteur) avec auvent diamètre 150 mm, poids 30 kg,
dimensions 1008x860x400h mm

CB14100129

Vitrine ventilée à chaud avec roues
Vitrine ventilée à chaud avec roulettes, température de 0
à 90 ° C, V.230 / 1. 2,2 kw, poids 70 kg, dimensions
1008x660x955h mm

file:///images/1440x1280/
file:///images/1440x1280/22655.jpg
file:///images/1440x1280/20766.jpg
file:///images/1440x1280/20760.jpg

	DESCRIPTION PROFESSIONELLE

