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€ 8.314,31 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CBE-P10-8(48P) Plan de ROTISSERIE PLANÉTAIRE ÉLECTRIQUE en ACIER
INOXYDABLE avec 8 TIGES pour 48 POULETS, équipé
d'un éclairage interne de 1000 mm de long, poids 175
kg, V.400/3+N. 9,5 kW, dimensions 1300x800x930h
mm

DESCRIPTION PROFESSIONELLE



€ 89,89 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 147,86 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 177,71 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

Rôtissoire planétaire électrique sur comptoir :

en acier inoxydable ;
équipé de 8 cannes pour un total de 48 poules ;
production horaire de poulets à cycle continu ;
occupe un minimum d' espace , pour permettre un placement facile même dans les espaces les plus petits avec la possibilité de
diversifier la cuisson ;
équipé de n. 3 résistances électriques en matériau 'incoloïde' positionnées dans la partie supérieure du tournebroche, et insérées dans
une parabole spéciale qui, en réfléchissant les infrarouges, confèrent au produit un brunissement et une cuisson parfaits ;
Lampe d'éclairage interne de 1000 mm de long qui permet de mieux contrôler et visualiser l' avancement de la cuisson ;
fourni : bac avec robinet d'évacuation des graisses.

ACCESSOIRES OPTIONNELS:
Support amovible en inox avec roulettes et étagère intermédiaire,
Vitrine ventilée à chaud avec roulettes,
Hotte autoportante avec filtres en inox,
Brochette complète avec fourchettes ,
Schidione pour poulets farcis ,
Brochette pour rôti ,
Brochette spéciale avec panier inclinable ,
Brochette spéciale avec panier fermé ,
Brochette spéciale panier fermé pour pommes de terre ,
Schidion d' épée,
Schidione à longue fourche ,
Schidione pour les cuisses diaboliques ,
Fourchette pour Porchetta ,
Kit de mise à niveau 12 kW ,
minuterie de 120 minutes,
Thermomètre analogique.

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Trifase
Volts V 400/3 +N

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 9,5

poids net (Kg) 175
largeur (mm) 1300

profondeur (mm) 800
hauteur (mm) 930

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CB04040877
Broche de rôtisserie
Grille complète avec fourches pour Rotisserie Mod.P10 /
4

CB09CC0006

Minuterie de rôtisserie
Installation d'une minuterie de 120 minutes

CB09CC0009

Thermomètre à rôtisserie
Montage du thermomètre analogique 0-350 ° C

file:///images/1440x1280/20748.jpg
file:///images/1440x1280/20747.jpg
file:///images/1440x1280/20746.jpg


€ 185,02 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 185,02 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 200,83 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 231,01 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 305,39 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 470,62 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 1.080,97 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 2.960,35 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

CB14080005

Broche de rôtisserie
Spit for Chicken with Devil for Rotisserie Mod.P10 / 4

CB14080201
Broche de rôtisserie
Broche pour cuisses avec diavola pour rôtisserie
Mod.P10 / 4

CB14080007

Broche de rôtisserie
Broche pour rôti pour rôtisserie Mod.P10 / 4

CB14080040
Broche de rôtisserie
Serrure spéciale avec panier fermé pour Rotisserie
Mod.P10 / 4

CB14080110
Broche de rôtisserie
Serrure spéciale avec panier fermé pour pommes de
terre pour Rotisserie Mod.P10 / 4

CBPOTZ12KW
Kit de mise à niveau
Kit d'alimentation 12 kw pour rôtissoire Mod.P10 / 4

CB 14100311

Support amovible en acier inoxydable
Support amovible en acier inoxydable avec roues et
étagère intermédiaire pour mod. 48P, poids 39 kg,
dimensions 1300x800x905h mm

CB14100132

Vitrine ventilée à chaud avec roues
Vitrine ventilée à chaud avec roulettes, température de 0
à 90 ° C, V.230 / 1. 2,2 kw, poids 80 kg, dimensions
1300x800x815h mm
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