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€ 57,37 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 451,54 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 461,29 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

TD-BIGN1/1-65 Bac inox Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325x65h)

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

TD-NERONE4TGN1/1

TECNODOM-FOUR Électrique À CONVECTION pour
4 plaques GN 1/1 32,5x53 cm), mod. NÉRONE 4T
GN1/1
FOUR CONVENTION électrique à ventilateur, pour
GASTRONOMIE, capacité 4 PLAQUES GN 1/1, 530x325
mm (non inclus), version avec COMMANDES
MANUELLES, V.230/1, Kw.3,15, Poids 35 Kg,
dim.mm.686x660x580h

TD-FED04NEGNV
TECNODOM - Four électrique à convection, 4
plaques GN 1/1, commandes numériques, mod.
NERONE EKO 4 GN 1/1
FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION, capacité 4
PLAQUES Gastro-Norm 1/1 (exclus), COMMANDES
NUMÉRIQUES, V.230/1, Kw.3,15, Poids 35 Kg,
dim.mm.686x660x580h
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€ 476,02 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 525,10 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 682,13 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.540,83 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.602,40 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.622,42 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.665,62 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.683,99 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

TD-FEMG04NEGNV
TECNODOM-Four électrique à convection avec
GRILL, 4 plaques GN1/1, commandes manuelles,
mod. NERONE GN EKO - GRILL
FOUR Électrique À CONVECTION avec GRIL, capacité 4
PLAQUES GN 1/1 (exclus), COMMANDES MANUELLES,
version avec PORTE ABATTANTE, V.230/1, Kw.3,15+1,7,
Poids 35 Kg, dim.mm.

TD-FEMG04NEGNDX
TECNODOM-Four électrique à convection avec
GRILL, 4 plaques GN1/1, commandes manuelles,
mod. NERONE GN EKO - GRILL
FOUR Électrique À CONVECTION avec GRILL, capacité 4
PLAQUES GN 1/1 (exclus), COMMANDES MANUELLES,
version avec PORTE DRAPEAU, V.230/1, Kw.3,15+1,7,
Poids 35 Kg, dim.mm.

TD-FED03NEPSV-PLUS
TECNODOM - Four électrique à convection
numérique amélioré, 3 plaques GN 1/1 ou
600x400 mm, commandes numériques
FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION ALIMENTÉ, capacité
3 plaques Gastro-Norm 1/1 ou 600x400 mm (exclus),
COMMANDES NUMÉRIQUES, V.230/1, Kw.3,66, Poids 43
Kg, dim.mm.775x790x560h

TD-FEM04NEMIDVH2O - NERONE
TECNODOM-Four Électrique à Convection 4
Plaques GN 1/1, COMMANDES MÉCANIQUES, mod.
NÉRONE MID 4 MEC.
FOUR CONVENTION Électrique Ventilé, Professionnel,
capacité 4 plaques Gastro-Norm 1/1 ou 600x400 mm
(non incluses), COMMANDES MÉCANIQUES, V.400/3 +
N, Kw.5,45, Poids 79 Kg, dim.mm.840x910x670h

TD-FEDL04NEMIDVH2O TECNODOM-Four électrique numérique à
convection-vapeur 4 plaques GN 1/1 ou 60x400
cm, mod. NERONE MID 4 DIG.
FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION-VAPEUR pour
GASTRONOMIE et PÂTISSERIE, capacité 4 PLAQUES
Gastro-Norm 1/1 ou mm.600x400 (exclus),
COMMANDES NUMÉRIQUES, 9 programmes de cuisson,
V.400/3+N, Kw.5,45, Poids 79 Kg,
dim.mm.840x910x670h

TD-FEM05NEMIDVH2O - NERONE

TECNODOM-Four électrique à convection 5
plaques GN 1/1 ou 60x40 cm, commandes
mécaniques, mod. NERONE MID 5 MEC.
FOUR CONVENTION Électrique Ventilé, Professionnel,
capacité 5 plaques Gastro-Norm 1/1 ou 600x400 mm
(non incluses), COMMANDES MÉCANIQUES, V.400/3 +
N, Kw.6,45, Poids 87 Kg, dim.mm.840x910x750h

TD-FEM06NEMIDVH2O - NERONE
TECNODOM-Four électrique à convection 6
plaques GN 1/1 ou 60x40 cm, COMMANDES
MÉCANIQUES, mod. NÉRONE MID 6 MEC.
FOUR CONVENTION Électrique Ventilé, Professionnel,
capacité 6 plaques Gastro-Norm 1/1 ou 600x400 mm
(non incluses), COMMANDES MÉCANIQUES, V.400/3 +
N, Kw.7,65, Poids 91 Kg, dim.mm.840x910x830h

TD-FEDL05NEMIDVH2O - NERONE TECNODOM - Four Électrique Numérique à
Convection Vapeur 5 Plaques GN 1/1 ou 60x40
cm, mod. NERONE MID 5 DIG.
FOUR CONVENTION-VAPEUR Électrique, Chaleur
tournante, Professionnel pour la GASTRONOMIE et la
PÂTISSERIE, capacité 5 plaques Gastro-Norm 1/1 ou
600x400 mm (exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9
programmes de cuisson, V.400/3+N, Kw.6, 45, poids 87
Kg, dim.mm.840x910x750h
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€ 1.690,93 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.727,19 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.736,29 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 1.948,85 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 2.033,66 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 8 à 15 jours

€ 2.109,62 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 2.202,50 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

TD-FEDL05NEMIDV-NERONE
TECNODOM-Four électrique à convection
numérique 5 plaques GN 1/1 ou 60x40 cm, mod.
NERONE MID 5 DIG.
FOUR Électrique À CONVECTION pour GASTRONOMIE et
PÂTISSERIE, capacité 5 PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou
mm.600x400 (exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9
programmes de cuisson, V.400/3+N, Kw.6,45, Poids 87
Kg , dim. mm.840x910x750h

TD-FEDL06NEMIDVH2O - NERONE TECNODOM - FOUR Électrique À CONVECTION
VAPEUR pour 6 plaques GN 1/1 (mm325x530),
mod. FEDL06NEMIDVH2O
FOUR CONVENTION-VAPEUR Électrique Ventilé,
Professionnel pour la GASTRONOMIE, capacité 6
PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou mm.600x400 (exclus),
COMMANDES NUMÉRIQUES, 9 programmes de cuisson,
V.400/3+N, Kw.7,65, Poids 91 Kg ,
dim.mm.840x910x830h

TD-FEDL06NEMIDV-NERONE
TECNODOM-Four électrique à convection pour 6
plaques GN 1/1 ou 600x400 cm, mod. NERONE
MID 6 DIG.
FOUR ÉLECTRIQUE À CONVECTION pour GASTRONOMIE
et PÂTISSERIE, capacité 6 PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou
mm.600x400 (exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9
programmes de cuisson, V.400/3+N, Kw.7,65, Poids 91
Kg , dim. mm.840x910x830h

TD-FEDL07NEMIDVH2O - NERONE TECNODOM - Four électrique numérique à
convection à vapeur 7 plaques GN 1/1, mod.
FEDL07NEMIDVH2O
FOUR Électrique Ventilé CONVENTION-VAPEUR,
Professionnel pour GASTRONOMIE et PÂTISSERIE,
capacité 7 PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou mm.600x400
(exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9 programmes de
cuisson, V.400/3+N, Kw.10, 7 , poids 106 kg,
dim.mm.840x910x930h

TD-FEDL07NEMIDV-NERONE

TECNODOM-Four électrique numérique à
convection 7 plaques GN 1/1 ou 60x40 cm, mod.
NERONE MID 7 DIG.
FOUR Électrique À CONVECTION pour GASTRONOMIE et
PÂTISSERIE, capacité 7 PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou
mm.600x400 (exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9
programmes de cuisson, V.400/3+N, Kw.10.7, Poids 106
Kg , dim. mm.840x910x930h

TD-FEDL10NEMIDVH2O - NERONE
Four électrique numérique à convection à vapeur,
10 plaques GN 1/1, modFEDL10NEMIDVH2O.
FOUR CONVENTION-VAPEUR Électrique Ventilé,
Professionnel pour GASTRONOMIE et PÂTISSERIE,
capacité 10 PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou mm.600x400
(exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9 programmes de
cuisson, V.400/3+N, Kw.12, 7 , poids 127 kg,
dim.mm.840x910x1150h

TD-FEDL10NEMIDV-NERONE
TECNODOM-Four électrique à convection
numérique, 10 plaques GN 1/1 ou 60x40 cm, mod.
NERONE MID 10 DIG.
FOUR Électrique À CONVECTION pour GASTRONOMIE et
PÂTISSERIE, capacité 10 PLAQUES Gastro-Norm 1/1 ou
mm.600x400 (exclus), COMMANDES NUMÉRIQUES, 9
programmes de cuisson, V.400/3+N, Kw.12,7, Poids 127
Kg , dim. mm.840x910x1150h
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