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Livraison 8 à 15 jours

Services and Technologies for professional catering since 1973

CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CBG-8P RÔTISSOIRE À GAZ à poser en ACIER INOXYDABLE avec
2 tiges simples superposées pour 8 POULETS, équipée
d'un éclairage interne de 720 mm de long, poids 55 kg,
dimensions 880x430x530h mm

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Rôtissoire à poser GAZ avec mouvement à tige unique superposée :
en acier inoxydable ;
équipé de 2 tiges simples superposées pour 8 poules ;
occupe un minimum d'espace , pour permettre un placement facile même dans les espaces les plus petits avec la possibilité de
diversifier la cuisson ;
la flexibilité de cuisson est obtenue grâce au mouvement des tiges uniques qui permet une utilisation même partielle de la
machine ;
Lampe d'éclairage interne de 720 mm de longueur qui permet de mieux contrôler et visualiser l' avancement de la cuisson .
ACCESSOIRES OPTIONNELS:
Support amovible en inox avec roulettes et étagère intermédiaire,
Schidione pour poulets farcis ,
Brochette pour rôti ,
Brochette spéciale avec panier fermé ,
Brochette spéciale panier fermé pour pommes de terre ,
Schidion d' épée,
Schidione à fourche longue ,
Schidione pour les cuisses diaboliques ,
Schidione pour Porchetta ,
Robinet de vidange des graisses (sur vasques),

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Monofase
Volts V 230/1

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 0,1



€ 85,06 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison

€ 131,90 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 137,78 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 148,10 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 148,10 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 168,24 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 193,77 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 249,75 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

€ 693,88 
TVA exclue
Expédition à calculer

Livraison 4 à 9 jours

poids net (Kg) 55
largeur (mm) 880

profondeur (mm) 430
hauteur (mm) 530

FICHE TECHNIQUE

CODE/PHOTO DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

CB04040538
Broche pour POULET avec fourchettes pour
Rotisserie mod. G-20P
Broche pour POULET avec fourchettes pour Rotisserie
mod. G-20P, mesure de cuisson utile cm 61,5

CB14080137
Brochette pour PORCHETTA adaptée à la
rôtisserie mod. G-20P
Brochette pour Porchetta adaptée à la rôtisserie Mod.G-
20P, taille de cuisson utile cm 63

CB14080088

Gros coq de vidange
Gros robinet de vidange (sur plateaux)

CB14080210
Brochette CAGE courbée adaptée à la rôtisserie
d'ambiance. G-20P
Broche CAGE ronde pour pieds Deviled, convient pour
Rotisserie Mod.G-20P, dim, cm 57x14,5x4,4h

CB14080006
Schidione a GABBIA Piatta adatto per Girarrosti
Schidione per Polli alla Diavola a GABBIA PIATTA per
Girarrosto dim. cm 57x14,5

CB14080008
Spit for ROAST adapté pour Rotisserie mod. G-
20P
Spit for ROAST adapté pour Rotisserie Mod. G-20P, dim.
55x14,5x12,2h cm

CB14080132
Broche spéciale avec PANIER fermé adapté pour
Rotisserie mod. G-20P
Cale spéciale avec PANIER fermé pour Rotisserie Mod. G-
20P, dim. cm 57x15.5x6h

CB14080134 Brochette avec PANIER fermé pour pommes de
terre, convient pour rôtisserie mod. G-20P
Broche spéciale PANIER FERMÉ pour pommes de terre,
convient pour Rotisserie Mod. G-20P, dim. cm
57x14,5x6h

CB14100306

Stand sur roues pour rôtisseries
Support amovible en acier inoxydable avec roues et
tablette intermédiaire pour rôtissoires électriques CBE-
8P, CBE-12P et pour rôtissoire à gaz CBG-8P,
dimensions 900x510x1100 mm
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