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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

BDS-UPCS400 Conteneur ISOTHERME en POLYETHYLENE, avec € 525,88
OUVERTURE FRONTALE adapté pour contenir 2 a 6 VA y ’
casseroles Gastro-Norm 1/1 de HAUTEUR de 65 a 200 E  exclue

. . . L xpédition a calculer
mm ou sous-multiples, poids 22 kg, dimension
636x460x630h mm Livraison 4 a 9 jours

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Conteneur isotherme en polyéthyléne pour le transport de denrées alimentaires en conteneurs Gastro-Norm avec ouverture
frontale :

o structure en polyéthylene robuste et durable ;

o épaisse couche isolante de mousse de polyuréthane quigarde les aliments chauds au chaud et les aliments froids au froid ;
o étiquetage facile du contenu et menu de maintien des adresses qui réduit le besoin d'ouvrir la porte ;

o conception ergonomique avec poignées intégrées incassables , qui facilitent le transport par deux personnes ;

o zone d'installation intégrée pour faciliter le service ;

o la porte peut étre retirée pour faciliter les opérations de nettoyage ;

o I'évent intégré stabilise la pression et élimine la vapeur ;

o fermeture unique de 230 mm pour faciliter et accélérer l'ouverture et la fermeture ;

o il peut étre utilisé pour conserver les aliments au chaud et au froid grace a l'utilisation des différents accessoires optionnels qui
peuvent étre intégrés ;

o ilest possible de contenir des plateaux Gastro-Norm 1/1 ou des sous-multiples de différentes hauteurs :
°o n. 6 GN 1/1 - hauteur 65 mm ;
o n.4 GN 1/1 - hauteur 100 mm ;
° n. 3 GN 1/1 - hauteur 150 mm ;
© n.2GN 1/1 - hauteur 200 mm ;

o OPTIONNELS / ACCESSOIRES :

o Kit de 4 roues diamétre 127 mm, deux fixes et deux pivotantes dont une avec frein ;

o Appareil thermique 'CAMCHILLER' pour refroidir et maintenir les aliments au froid ;

o Appareil thermique 'CAMWARMER' pour réchauffer et maintenir au chaud les aliments ;

o Dispositif thermique 'THERMOBARRIER' pour conserver les aliments chauds et froids dans le méme compartiment conteneur ;
o Chariot pour transport de conteneurs isothermes .

FICHE TECHNIQUE




poids net (Kg) 21,55
largeur (mm) 635
profondeur (mm) 460
hauteur (mm) 630
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