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Services and Technologies for professional catering since 1973

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

Tapis silicone microformé AIR MAT :

Tapis en silicone microperforé avec âme en fibre de verre,  idéal pour la cuisson des éclairs, des biscuits, des choux, des petits
fours, du pain et des pizzas ;
grâce aux trous présents, la chaleur est transmise uniformément sur toute la surface des tapis, garantissant une cuisson optimale à la fois
sur les parties supérieure et inférieure des préparations;
les tapis perforés peuvent également servir de support pour la congélation , ils sont antidérapants et antiadhésifs ;
extrême polyvalence , convenant pour une utilisation au four , au réfrigérateur et dans la cellule de refroidissement rapide et
résistant à des températures allant de -60 ° C à + 230 ° C
de plus, l'élasticité et la souplesse du matériau permettent un pliage facile du moule, afin de ne pas prendre trop de place;
va au lave-vaisselle et garanti pour un usage fréquent;
allie avec brio fonctionnalité, design et qualité

MODÈLES DISPONIBLES

MRN-125984

Feuille de silicone micro-perforée,
dim.mm.400x300
Feuille de silicone microperforée AIR MAT,
dim.mm.400x300

MRN-125985

Feuille de silicone micro-perforée,
dim.mm.595x395
Feuille de silicone microperforée AIR MAT,
dim.mm.595x395
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