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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

€ 1.998,07 + /w4

€ 2.437,65 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

OS-INT90E INTENERITRICE di carne ELETTRICA, con RULLI da Consegna:da4 a9 giorni
44+44 lame in ACCIAIO INOX, Spessore max
Introducibile mm 20, V.230/1, kw 0,40, dimensioni mm
200x450x440h

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,4
Peso netto (Kg) 23
Larghezza (mm) 200
Profondita (mm) 450
Altezza (mm) 440

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

€ 106,80 + /v

€ 130,30 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
0S-OPT68 Consegna: da 4 a 9 giorni

Copertura lama alluminio
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0S-OPT69/4
| Gruppo tagliastrisce da 4 mm

€ 690,79 - /w4

€ 842,76 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

0S-0PT69/8

Gruppo tagliastrisce da 8 mm

€ 690,79 -/

€ 842,76 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

0S-OPT69/6

Gruppo tagliastrisce da 6 mm

€ 690,79 - /wa

€ 842,76 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

0S-OPT69/12

Gruppo tagliastrisce da 12 mm

€ 690,79 - /wa

€ 842,76 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Consegna: da 4 a 9 giorni

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Mod.OS-INT90E - INTENERITRICE di CARNE ELETTRICA con 2 Rulli
con 44+44 Lame Inox:

o realizzata in alluminio anodizzato;

o dotata di n° 2 Rulli con 44+44 lame per ogni rullo;

o spessore massimo del prodotto da introdurre mm 20;
o pettini coprilame per accompagnare il taglio della carne;

o rende la carne tenera e di facile cottura;

o inserendo una fetta di carne di normale qualita nel gruppo inteneritore, migliaia di coltelli incisori delle lame inteneritrici entrano in
profondita, troncando le fibre muscolari e i tendini, con un risultato sorprendente, tutte le fibre si interrompono, conferendo alla carne un

aspetto di maggiore compatezza;

o motore completamente ermetico e con sistema di raffreddamento a flusso d'aria forzata;

o possibilita di lavorare per parecchie ore consecutive senza riscaldare il gruppo di taglio e senza emettere alcun rumore;

o il potente gruppo motoriduttore rimane stabile sul banco di lavoro e non

Marchio CE
Made in ITALY
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