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CODE DESCRIPTION PRIX/LIVRAISON

LV9E0GF0000 Râpe industrielle en acier inoxydable, production Kg / h
160, V 400/3, Kw 1,5, dim.mm. 560x300x495h

DESCRIPTION PROFESSIONELLE

RAPIDE PROFESSIONNELLE TRIPHASE DE 160 kg / h , convient pour râper du parmesan, des fromages à pâte dure, du pain, des amandes,
du chocolat:

corps en acier inoxydable AISI 304 ,
grande bouche EXTRACTABLE en acier inoxydable AISI 304 ,
réservoir collecteur avec capteur et protection ,
rouleau perforé en acier inoxydable ,
bouche de sortie sans grille,
moteur avec frein électronique,
exécuter et arrêter avec NVR basse tension (24 V).
La machine est conforme aux normes CE en matière d'hygiène et de sécurité.

FICHE TECHNIQUE

alimentation électrique Trifase
Volts V 400/3

fréquence (Hz) 50
puissance (KW) 1,5

poids net (Kg) 31
poids brut (Kg) 34

largeur (mm) 560
profondeur (mm) 300

hauteur (mm) 495
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